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Variedad de uva: 100% Cabernet Sauvignon.

Edad media de las viñas: 15 años.

Época de vendimia: Última semana de marzo.

Vendimia: Manual, en cajas de plástico de 18 kg.

Producción media del viñedo: 7.000 kgs por acre.

Producción: 10.000 botellas.

Cabernet Sauvignon 2020

Fermentación: La fermentación se realiza en 
cemento, luego pasa a barricas durante 10 meses, 
alternando barricas de roble francés y barricas de 
roble americano. Después se deja en botella durante 
12 meses.

Alcohol: 14°/Vol.
PH: 3,74
Azúcar residual: 1,8 grs/l

Nota de cata: BUEYES Cabernet Sauvignon es de 
color rojo burdeos profundo y uniforme. Tiene un 
amplio espectro aromático, con notas definidas de 
especias (pimentón), frutas maduras y algunas 
verduras tenues aristas. En boca tiene una 
personalidad apuntalada por la fuerza de la fruta. 
Buena estructura, taninos maduros.
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