BUEYES

Walhec 2019

Region: Paraje Altamira, san carlos, Valle de Uco,
mendoza, argentina

Fermentacion: el mosto se coloca en cemento que se
deja fermentar durante 1 mes. Durante este mes se
realizan trasiegos periodicos. El vino resultante de la
maceracion se introduce en barricas de roble francésy
también en roble americano durante 12 meses.

Ficha técnica:

Alcohol: 14.2° por Vol.

PH: 3,74

Azicar residual: >3 grs/1

Nota de cata: presenta un color rojo con intensos tonos
violdceos que caracteriza al malbec de bueyes. Su
equilibrio de madera y vino, en boca despierta aromas
Jrutados como moras, frutos rojos, ciruela, asi como el
chocolate amargo y la vainilla presentes en este vino.
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