BUEYES

Cabernet Sﬂm@nm 2019

Fermentacion: La fermentacion se realiza en
cemento, luego pasa a barricas durante 10 meses,
alternando barricas de roble francésy barricas de
roble americano. Después se deja en botella durante
12 meses.

Alcohol: 14° /Vol.
PH: 3,74
Azucar residual: 1,8 grs/I

Notade cata: BUEYES Cabernet Sauvignon es de
color rojo burdeos profundo y uniforme. 1iene un
Cabernet S vighon amplio espectro aromdtico, con notas definidas de

= especias (pumenton), frutas maduras y algunas
verduras tenues aristas. £n boca tiene una
personalidad apuntalada por la fuerza de la frua.
Buena estructura, taninos maduros.
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